
Journées par secteur
La Commission pensionnés vous propose les 

www.ccas.fr

RENSEIGNEMENTS & INSCRIPTIONS
Auprès de votre CMCAS 
CMCAS – 5 Boulevard Paul Valéry 01000 Bourg en Bresse 
ou sur Mes Activités - AVANT LE 20 SEPTEMBRE

à Beaune (21)
Mardi 1er octobre

(En fonction des inscriptions, une seconde sortie le mardi 15 octobre sera organisée pour le secteur d’Ambérieu-en-Bugey)

Jeudi 3 octobre

Mardi 8 octobre

Jeudi 10 octobre
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CAR LIEU HORAIRES RESPONSABLE

MARDI 1ER OCTOBRE

COVOI-
TURAGE

Belley
Transport organisé en covoiturage jusqu’à 

Ambérieu-en-Bugey
Renée BERUTTO :

06 78 06 33 18
CAR

Ambérieu-en-Bugey
Salle Marcel Paul 6h40

Poncin
Ancienne gendarmerie 7h

JEUDI 3 OCTOBRE

CAR

Genay 
Parking Leclerc, rue Ampère Genay 6h05

Jean VESSELLA :
06 50 20 44 04

Trévoux 
Parking bistro Saône, 108 impasse de la Sidoine 6h30

Villefranche-sur-Saône 
Clos EDF 63 rue Claude Vignard 7h05

Belleville-sur-Saône
Place du marché 7h25

Saint-Didier-sur-Chalaronne
Place de la mairie 7h40

MARDI 8 OCTOBRE

CAR

Péronnas 
203 chemin du stade 7h30

Sylvianne SUCHET :
06 15 13 25 60Montrevel-en-Bresse 

Caisse d’épargne 8h

JEUDI 10 OCTOBRE

CAR

Meximieux
Gare SNCF 6h20

Andrée TENAND :
06 07 50 01 82

Montluel
Gare SNCF 6h40

La Boisse
RTE rue des près Mayeux 6h45

Beynost
RN 84 - Gare de Beynost 6h50

Miribel
Four à Chaux 7h05

TARIFS : 37€ • Coefficient inférieur à 13 500 : 18€
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* * *Buffet d’entrées

* * *Bœuf bourguignon accompagné de ses 
haricots verts persillés et sa purée

* * *Buffet de fromages

* * *Buffet de desserts

* * *Eau, Vin, Café

Les horaires et les répartitions par sous-groupe seront 
communiqués lors de l’envoi des convocations fin septembre

Découvrez le nouveau monde de la 
moutarde en Bourgogne

Forte du succès rencontré avec son espace 
muséographique, La Moutarderie Fallot a décidé 
d’ouvrir son site actuel de production au public !

Grâce à une mise en scène révolutionnaire et 
à l’utilisation de moyens visuels, sonores et 
sensoriels très sophistiqués, vous allez enfin 
découvrir en direct toutes les étapes de la 
transformation de la graine de sénevé : depuis 
le silo de stockage jusqu’au conditionnement du 
produit fini.

Si La Moutarderie Fallot a su conserver la 
méthode traditionnelle et ancestrale de 
fabrication, le broyage des graines à la meule 
de pierre, elle est aujourd’hui fière de vous 
inviter à découvrir de nouvelles expériences 
et des sensations inédites grâce à ce nouveau 
parcours digne du XXIème siècle !

Programme de la journée

L’Hôtel-Dieu de Beaune, fondé en 1443 par Nicolas 
Rolin et sa femme Guigone de Salins, est un site 
patrimonial appartenant aux Hospices Civils de 
Beaune. Conçu comme un « palais pour les 
Pôvres » et géré par les Dames Hospitalières, 
il a fonctionné jusqu’aux années 1970 avant 
qu’un nouvel hôpital soit construit en périphérie. 
Célèbre pour ses toits en tuiles vernissées polychromes, 
l’Hôtel-Dieu est un rare exemple d’architecture civile du 

Moyen Âge et un lieu important de mémoire hospitalière. Les visiteurs peuvent explorer 
les différentes salles, admirer les collections de meubles et de tapisseries, les instruments 
médicaux, ou encore le polyptyque du Jugement dernier de Rogier van der Weyden.

Visite de Beaune

13h00 Repas au restaurant

Visite guidée des Hospices de Beaune

La Moutarderie Fallot, 
visite guidée parcours sensations fortes

Bonne condition physique souhaitée et 
prévoir des chaussures adaptées à la marche !

« Le Mariten »


